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Grillworkshop mit Theo Wilmink
Ab 8 Personen buchbar

Dauer: ca. 2 Stunden

Das Grillen und Braten von Fleisch und Fisch {iber dem offenen Feuer ist die
urspriinglichste Art der Zubereitung. Nichts schmeckt so unvergleichlich
kostlich wie ein fachgerecht gegrilltes Stiick Fleisch: au3en knusprig und innen
zart und saftig.

Damit Thnen in Zukunft auch das ultimative Grillergebnis gelingt, steht bei
unserem Grillworkshop Kiichenmeister Theo Wilmink als Profi mit Rat und Tat
zur Seite.

Bei unserem Grillevent grillen wir sowohl auf einem auf einem Weber-Grill, als
auch auf einem Kupfergrill und einem original Monolith Keramik-Grill ein
kostliches Menii in 3 Géngen mit Vorspeisen, drei Sorten Fleisch und Dessert.
Unter der fachkundigen Anleitung von Theo Wilmink wird das Fleisch
portioniert und mariniert und Sie erfahren, mit welchen Fleischstiicken Sie auf
dem Grill die besten Ergebnisse erzielen. Dann erhalten Sie einen Einblick in
die Kunst des Wiirzens und erlernen das Herstellen pikanter Marinaden und
raffinierter Saucen.

Als Hohepunkt werden die vorbereiteten Zutaten auf einem Weber-, einem
Kupfer- und einem Monolith-Grill perfekt gegart — der Kiichenmeister steht
Thnen auch hier mit Tipps und Tricks zur Seite.

Der Genuss kommt natiirlich nicht zu kurz: Anschlieend verkosten Sie Thre
Grillspezialititen in entspannter Runde.

Es handelt sich nicht um eine Verkaufsveranstaltung fiir einen Grillhersteller,
sondern um einen Kochkurs, bei dem das Grillgut und die Marinaden im

Mittelpunkt stehen!

Preis: 95,00 € pro Person
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