Vorspeisen und Suppe

Zweierlei Matjesfilet auf Schwarzbrot: 14,50€
Jakobsmuscheln, Scampi und Blattsalat: 19,60 €
Gebeizte Lachsforelle mit Rostbrot, Spargel und Limettencreme: 18,50 €
Vegetarischer Salat mit Azukibohnen, rotem Reis und Blattsalat: 11,50 €
Bérlauchcremesuppe: 7,70 €
Hauptgang
Gebratenes Forellenfilet, mediterranes Gemiise und Butterkartoffeln: 28,50 €
Gebratenes Wolfsbarschfilet, Griines Gemiise, Spargel und Risotto: 34,50 €
Rumpsteak vom Freesisch Rind, Salat, Rostkartoffeln: 33,00 €
Poulardenbrust in Krauter-Ei-Hiille gebraten, Erbsenschoten, Nudeln: 24,50 €
Geschmorte Iberico-Bickchen, Spitzkohl, Kartoffel-Kiirbis-Piiree: 29,50 €
Kalbsschnitzel mit Pommes Frites und Salat: 26,00 €
Blattsalate mit Hausdressing und gebratenen Gefliigelstreifen: 19,50 €
Vegetarisch:

Risotto mit Linsen, Spargel und regionalem Ziegenfrischkise: 27,50 €

Dessert

Mousse au Chocolat mit Vanille-Eis: 10,50 €
Espresso mit einer Kugel Walnuss-Eis: 5,80 €
Safran-Mandel-Eis mit Schokoladenbiskuit: 12,00 €
Tonkabohnen-Eis mit Brombeersorbet: 9,50 €

Creme brilée mit Himbeersorbet: 11,00 €



